
Menu Estival à 39.00 €uros  
 

Menus Affaires à 29.00 €uros  
 

Entrée + Plat chaud Ou Plat chaud + dessert 
 

***** 
Salade Gourmande 

« Magret de canard fumé, gésiers, Mousse de foie de volaille, pomme fruit » 

Ou 

Cannelloni de truite fumée à l’aneth, Kadaïf au curry et avocat  
Ou  

Mousse de foie de volaille aux Raisins,  

Compotée d’échalotes à la Troussepinette  

Et ses Toasts sans gluten 
***** 

Dos de cabillaud au beurre blanc  

Mousseline de patates douces et courgettes 

Ou  

Suprême de pintade sauce Chaource,  

Ecrasée de pommes de terre et légumes du moment 
Ou 

Pavé de bœuf sauce poivre,  

Pommes grenailles et légumes du soleil 
***** 

Croquant caramel-beurre salé, ganache chocolat Dulcey 

et sorbet fruits rouges 
Ou 

      Pavlova aux fruits rouges, crémeux vanille  

et sorbet ananas (sans gluten) 
Ou 

       Dacquoise amandes, mousse fraises-framboises,  

tartare d’ananas et sorbet abricot 
Ou 

Assiette de fromages 
 

* Servi le midi uniquement du lundi au vendredi sauf jours fériés 

Menu du jour à 16.50 €uros * :    Entrée + Plat chaud + dessert 
 

Formule express à 13.50 €uros *   Formule du jour  

Entrée-Plat  ou  Plat-Dessert 
 

« A la carte »  
 

Entrées 
 

Mousse de foie de volaille aux raisins,       17.00 € 

 Compotée d’échalotes à la Troussepinette et toasts 
 

Cannelloni de truite fumée à l’aneth, Kadaïf au curry et avocat  18.00 € 
 

Salade Gourmande       19.00 € 
(Magret de canard fumé, gésiers, Mousse de foie de volaille, pomme fruit)  
  

Poisson 

Dos de cabillaud au beurre blanc,      21.00 € 

Mousseline de patates douces et courgettes    
   

Viandes 
 

Jambon poêlé aux Mogettes,       14.00 € 
 

Pavé de bœuf sauce poivre       21.00 €  

Pommes grenailles et légumes du soleil 
 

Suprême de pintade sauce Chaource,      22.00 € 

Écrasée de pommes de terre et légumes du moment 
 

Fromages 

Assiette de 3 fromages       10.00 € 
 

    Desserts (à commander au début de repas) 
 

Croquant caramel beurre-salé, ganache chocolat Dulcey  13.00 € 

  et sorbet fruits rouges 

Pavlova aux fruits rouges, crémeux vanille et sorbet ananas  13.00 € 
 

Dacquoise amandes, mousse fraises-framboises,   13.00 € 

  Tartare d’ananas et sorbet abricot 

Coupe de sorbet maison (3 boules), parfum du moment  11.00 € 

 Et sa tuile Coco 
 

*- nous tenons à votre disposition, la Liste des Allergènes sur une carte séparée 
  

Tous changements dans les menus occasionneront un supplément 
 

Prix nets-service compris et hors boissons 


