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LA CHAUMIERE

— HOTEL & RESTAURANT —

A LA CARTE

Les entrées

Duo de truite et haddock fumés, rémoulade de cé€leri et pommes, 16 €
Guacamole, croustillant au pavot

Médaillon de foie gras, macaron noisette, compotcée de 16 €
pommes au Coteau du Layon

Gambas roties sur son riz Vénéré aux éclats de noisettes, 18 €
emulsion a 1’estragon

Presse¢ de foie gras truffe, tuile au pain d’€pices et 18 €
Creme de figues a la Troussepinette

Les poissons

Filet de Lotte roti, beurre blanc, risotto de quinoa 20 €
et chips de lard
Filet de Bar roti, mousseline de rutabaga, 25 €

Cerfeuil tub€reux et jeunes poireaux

Les viandes

Piece du boucher sauce marchand de vin, endive braisée et 19 €
¢crasée de pomme de terre

Filet mignon de veau aux baies de genicvre, 22 €



mousseline de choux verts et jeunes carottes

Filet de beeuf aux pleurotes, chips de Vitelotte 27 €
¢crasée de pommes de terre persillées

* n’hésitez pas @ demander notre pain sans gluten au début du repas

Prix nets-service compris et hors boisson

Les fromages

Duo de fromages affinés 6.00 €

Les desserts

Meringue¢ fraises et pistaches, coulis de fraises 12.00 €
Feuillantines aux poires- amandes ; sorbet mangue 12.00 €
Croquant praliné-chocolat, sorbet noix de coco 14.00 €
Delice a I’orange sanguine, sablé aux agrumes et 14.00 €

Glace grand-Marnier

* n’hésitez pas a demander notre pain sans gluten au début du repas

Prix nets-service compris et hors boisson



